salzburger Nockerlin

Vom Osterveleher Paul

Zutaten fitr zwel >
Personen: waldrestactrant
, Fischzucht
. 10 Elklay
. 6 EL Zucker
. & Dotter

. &6 EL Mehl unterheben

Elklar mit einer Prise Salz stelf schlagen,
Zucker nach und nach hinzugeben uno zu
cremigem Eischnee schlagen - die Dotter und das
pesiebte Mehl vorsichtio unterheben.

Dle Masse tn elner gebutterten (uno auf Wunsch
mit Preisellbeeren/ Himbeeren belegten)
Auflaufform zu 3 groben Nocken formen, bel
200 Grad im Rolr ca 12 Minuten backen. Das
Backrohr dabel nicht sHnen.

Mt Staubzucker bestrewen und sofort servieren.



