\7
waldrestaurant

! Fischzucht
empfehlungen des Chefs

Wer kéampft, kann verlieren. Wer nicht kdmpft, hat schon verloren. (B. Brecht)

weiln des Mownats aus oer
Kellerel UHL, Rheinhessen:

19¢er  Grauer Burgunder trocken Flasche 0,75 L 19,50
glas 0,21 5,20
EIN APERITIV VORWEG ?

CREMANT D'ALSACE glas o1l 5,90

APEROL - SPRIZZ 0,2l 5,90

HOLLUNDER - SECCO - ,HUGO* 0,2l 5,90

Pfifferlingerémesippehen Terrine &,90
Tasse 4,90

stttk

Handkiis’ mit Mustk und Hausbrot 8,90

Mlunchner Wurstsalat mit Hausbrot 9,00

Schwelzer Wurstsalat mit Kiise und Hausbrot 11,90

Bandnuoeln mit Pfifferlingen in einer Krituterrahmsauce 13,90

stttk
XXL-Kartoffelvbsti, verschieden belegt und
mit Kise dberbacken

Mit Pfifferlingen und Ruccola 13,90

Mit Pfifferlingen unal gekochtem Schinken 13,90

Mit Pfifferlingen und ausgelbsten Forellenfilets 13,90

Pfifferlinggulasch, dazu Semmelknddeln 12,90

Steak vom Jungschwelneriicken mit PRfferlingsod, Butterspitzle 16,90

“Forelle trifft Pfifferling”, saftige, ganze Wisperforelle
vom Grill auf Pfifferlingrahmnudeln

21,90




