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Waldrestacrant

Fischzucht

Silvestermeniue 2020

Wer kéampft, kann verlieren. Wer nicht kampft, hat schon verloren. (B. Brecht)

EIN APERITIV VORWEG ?
CREMANT D'ALSACE glas o1l 5,90
APEROL - SPRIZZ o,2L 5,90
HOLLUNDER - SECCO - ,HUGO* 0,2l 5,90
ok kR
U 20 Uhr

Kalter Vorspeisemteller mit hausgemachtem
Forellenmousse und Glinseleberparfatt,
Shrimpscocktail una Flublerebssalat
dodekkok
U 27 Uhr

knusprige Dorrfleischstreifen auf Feldsalat
eskokokok

U 22 Uy
Hirschriiclkenstealk, dazu Rosenkohl w. Butterspitzle

oder Wisperforelle vom Grill / Miillerin
eskokokok

LU 23 LUy

Paul’s A‘PfeLth misu auf waldbeerkonvit
Ak

U 23:30
elne Flasche Franzosischen Sekt
Methode Champagnolse “Plerve Larousse”

Menue 79,00




