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Die Empfehlung des Hauses: Frischer “Spargelwein” aus

2017¢tr R+R Rivaner § Riesling trocken
welngut ALDE GOTT Baden

Dieser feinfruchtige, trockene Weillwein aus den Rebsorten Rivaner und Riesling spiegelt die besondere Qualitat

des Jahrgangs 2015 wieder. Durch die schonende Handlese der Trauben und die kalte Garung auf der Feinhefe

erhalt der Wein seinen belebenden Duft und seine elegante Leichtigkeit. Zarte Fruchtnoten machen Lust auf den
nachsten Schluck. Dieser Wein palit besonders gut zu Spargelgerichten

Flasche 0,751 23,20  Glas 0,2l 6,30

dokokokok
Spargelertmesiuppehen mit ganzen Spargelstitcken Tasse 4,90
Terrine 6,90
XL-Rostl wmit Riucherlachs, Salatbouguet unol Créme fritehe 12,90
Bandnudeln mit gebratenem Spargel tn elner Kriiuterrahmsauce 14,90
Spargelowelette, kletner Blattsalat 15,90

X L-Kartoffelrpsti, verschieden belegt unol
mit Kiise iberbacken

Mit stangenspargel und Ruccola 13,90
Mit gebratenem Spargel und gekochtem Schinken 13,90
Mit stangenspargel und ausgelssten Forellendfilets 13,90
Portion Deutscher Spargel vom Tannenhof, Neue Kartoffeln und
Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter 16,90
mit klelnem Schnitzel wiener Art 21,90
mit gekochtem oder rohen Schinken 21,90

Spargelschnitzel (Schnitzel Wiener Avt mit Spargelstitcken,
Roquefort und Sc. Bearnaise lberbacken 19,90

“Forelle trifft Spargel”, ein auf der Haut knusprig gegrilltes,
wnd ausoeldstes Forellenfilet auf gebratenem Spargel 21,90
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