\7
Waldrestaurant

Fischzucht

(7’7 (J/// /"_y(’/,/”"(’//
\/

£

A

Die Empfehlung oes Hauses: Frischer “Spargelwein” aus

R01ger R+R Rivaner § Riesling trocken
wetngut ALDE GOTT Baden

Dieser feinfruchtige, trockene Weillwein aus den Rebsorten Rivaner und Riesling spiegelt die besondere Qualitat

des Jahrgangs 2015 wieder. Durch die schonende Handlese der Trauben und die kalte Garung auf der Feinhefe

erhalt der Wein seinen belebenden Duft und seine elegante Leichtigkeit. Zarte Fruchtnoten machen Lust auf den
nachsten Schluck. Dieser Wein pafdt besonders gut zu Spargelgerichten

Flasche 0,751 23,20 Glas 0,2l 6,30

Akt
Spargeleremesiuppehen mit ganzen Spargelstitcken Tasse 4,90
Terrine 6,90
Bandnudeln mit gebratenem Spargel tn elner Krliuterrahmsauce 14,90
Spargelomelette, Rleiner Blattsalat 15,90

XL-Kartoffelrbsti, verschieden belegt und
mit Kise Uberbacken

Mit stangenspargel uno Ruccola 12,90
Mit gebratenem Spargel und gelkochtem Schinken 13,90
Mit Stangenspargel uno ausgelbsten Forellenfilets 12,90
Portion Deutscher Spargel vom Tannenhof, Neue Kartoffeln wnol
Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter 16,90
mit kleinem Schnitzel Wiener Art 21,90
mit gekochtem oder rohen Schinken 21,90

Spargelschnitzel (Schnitzel wiener Art mit Spargelstiicken,
Roquefort und Sc. Bearnaise iberbacken 19,90

“Forelle trifft Spargel”, etn auf der Haut knusprig gegrilltes,
wunol ausgelbstes Forellenfilet auf gebratenem Spargel 21,90



