ZEIT FUR LEICHTEN GENUSS

Die Empfehlung des Hauses: Frischer “‘Spargelwein” aus
2015er R+R Rivaner § RLesling trocken
weitngut ALDE qOTT Baden

Dieser feinfruchtige, trackene Weiliwein aus den Rebsorten Rivaner und Riesling spiegelt die besondere Qualitat

des Jahrgangs 2015 wieder. Durch die schonende Handlese der Trauben und die kalte Gé&rung auf der Feinhefe

erhalt der Wein seinen belebenden Duft und seine elegante Leichtigkeit. Zarte Fruchtnoten machen Lust auf den
nachsten Schluck. Dieser Wein pafit besonders gut zu Spargelgerichten

Flasche 0,751 23,80 qglas 0,2l 6,20

Spargeleremesicppehen mit ganzen Spargelstitcken Tasse 3,90
Terrine &,90

Spargelrisotto wmit Gamelen 12,90
Bandnudeln wit gebratenem Spargel in einer Kriiuterrahmsauce 12,90
Spargelomelette, Rleiner Blattsalat 15,90

XX L-Kartoffelrpstt, verschieden belegt und
mit Kiise berbacken

Mit Stangenspargel und Ruccola 12,90
Mit gebratenem Spargel und gekochtem Schinken 12,90
Mit stangenspargel und ausgelosten Forellenfilets 12,90
Portion Deutscher Spargel vom Tannewhof, Newe Kartoffeln und
Sauee Hollandaise oder zerlassener Butter 15,90
mit klelnem Schinitzel Wiener Art 20,90
wiit gekoehtew oder rohen Schinken 20,90

Spargelschnitzel (Schnitzel wiener Art wmit Spargelstiicken,
rRoquefort und Sc. Bearnatse itberbacken 18,90

“Forelle trifft Spargel”, etn awf der Haut knusprig gegrilltes,
und ausgelistes Forellenfilet auf gebratenem Spargel 20,90



